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Coda di Volpe, uva citata gia da Plinio il Vecchio nella sua “Naturalis Historia” col
nome di “Cauda Vulpium” per il suo grappolo che in piena maturazione assume,
appunto, la forma della coda della volpe.

Coda di Volpe (Fox's Tail) is a type of Grape about which already Plinius the Elder
was talking about in his “Naturalis Historia”, with the name “Cauda Vuipium”. The
name comes from the bunch of grapes which, when mature, looks like a fox’s tail.

Annata Giorni fermentazione
.—
Vintage Fermentation days

Quantita bottiglie Temp. max ferment.
.|
Bottles Max fermentation temp.

14.000 14°-17°

Vitigno Acidita totale in bottiglia
.—

Variety Total acidity

100% Coda di Volpe 5,70 g./I.

Quintali uve per ettaro Estratto secco totale
.—
Hield for hectar Total dry extract

230001

Vendemmia Gradazione alcolica
—— ¢ @@
Harvest Alcool

Manuale, inizio Ottobre 13,50% vol.

By hand, beginning October Abbinamenti

Excellent with

Fermentazione
Fermentation

Primi piatti, pesce, formaggi,
zuppe

Fermentini d'acciaio inox 5
Stainless steel tanks Pasta, fish, cheeses, soups

e Temperatura di servizio Service temperature 8°-10°



